ai nodlra ,oxmaéogw/ze

P/ZZ/HC/O é un connubio lna la tradizione caseatia
cade/ctha e quelle afef&z,ao; napotetara. S’a[fe/wum

La lunga lievilagione (minimo 36’4)@’6640&0%
con fakine a,’eccefé’efaga ¢l permelle ai servirvi un forodor
?gﬂm e demphe ben digentbile.
¢ nicencalo foen offnirii i meglio che i
/wwzo onlo ,a/wa’zwe ed i mercalo didpore. ,.
WI-FI: PIZZIFICIO SANTA LUCIA

NAVIGA £ VINCY/

SanTa Luga

Ciseifici
@

A CASA DI

Don PeppE

nnnnn

Vieni a trovarce a Sedda Aurunca in via Appia fm 159,600
AGCRITURISMO-CASEIFICIO-ORTO BIOLOGICO-FATTORIA DIDATTICA

© wiggificio formia. Q) pizzificio




;x’/m:r//m 01 PASTA /VZPAA/O @0 conad
: gmdizne frilte. Provolone di R ecco.

- FRITTATIVA DI PASTA cRIC. (5) 1) cati (4 e me
 CROCCHE' DI PATATE: tjateno di mogganelts (4) di b Wmm
e e Ll e

- SORIEND D1 BUFALA,
‘g’ﬁcmago P daigne aW‘% s fondluta (4}

- PATATINE FRITTE

g!  SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGE! )
4

b

PIZZE CLASSICHE

BUFALINA.: Pomodons San M DOP. mogganella Wit
Lo feillo eolB VD e g

DIAVOLA SANTA LUC/A. Pomodono San Margano DOP, mo (4)
Mﬁn%@m ventricina plecante., ﬁaccm&’a /4)&6«%&
e

ASO £ OSO. Pomodono San Margano DOP. arigans. alics (2) del Mar

Cantabrico, éa&[fcoeo!zoé'VOa!fag&o 6.00
VIZIAT A - Crema di prodciully eotlo, olive di Gaeln, mogzanella (4)
di bufala Santa Lucia %eaﬁmem éadﬁcoeo&omﬁ/ /0,00
AMAT RICIANA : Pomodono San Margano DOP. guanciale. mozganella (4)
| déWQMZu&Z ,aecomw(;’} basiico e olio éVOaé,aqoz:bﬂcm /0,00
9 HOMEMADE CHEESE: Mozganetin (4) di b o
‘ cmzmmlz i gorgonzola, () di b %a% N
Santa Lucia ta, basilico e olio /.00

| MOPT .422‘.4 Moggme(!a (4) d; bufata affumicata Santa L
- montadelle mmzeezamcmm gmezmﬁfm




" PABMIA A NAPOL! Mogganetta (4 . bufatn Sant Lucie, g
- crudo di P , J20M dcag&e a’dpcz/(m[g{mo" Peggla/w.
% e:!gm O iy ' - | e
 WURSTEL £ PATATE: togganetta (4) di bufolt Ganta Lucia, wunitel,
- PIZZESTAGIONALL

!f CAPRECE: Mogganetts (4) s bufat Sants L, pomodnlis postd,
I
[

S nanl

o giall, straceiatella (4) d; bufat. pests di basitico. basilico e olio EVO

ORTOLANA: Mogganetta (4) .l Sunt Lusia. vl lagime o o
memogmoma&’o () Santa Lucia, basilico e olio VO 9.00 |

CETARA. Mozzanella di b (4) Santa Lucia, alici di Cetara (2).
zedle a &‘momeo?émz&co e 0%0

NERANQ - Crema di gucchine, mozzarella (4) di bufata Santa

Lucia, quanciate, di gucchine frilte. scaglie di provolone di Recco, %
basitico e olio EVO oA N ¥ 0.00

FIORI E CASEIFICIO: Mogzaretla (4) di bufala Santa Lucia,
di zucca. atici (2) det Mar Coé?/u‘aém. ﬂomodo% AW)

a duo(ala. badilico e obio FVO /.00
NORMA.: Pomodsoro San Mar DOP. melan e, ewag&e ai ricolla
datata (4). badilico e olio FVO N grese 9.00

 BUFALINA IN DOPPIA COTTURA: Prggu futta ed ascingata. ol fomms

" conppomodons San Margano DOP, fette di mogganella. (4) di bifatn Santa g
 Lucia e basitico £ 2.00

Y-

W DOPPIA COTTURA. A ed asciugata ol 2
vdoro San Margano DOP, Mm%l% e /Q '




: e S g ' o PRI G 47
OMBET -£ 0/ P/ZZA /7?/77'.4 ém-/l/afe{!a (4} (5) e Ww&a aﬁ _
80, __£77'£' 9/P/ZZ.4 /‘P/77I4 mm(ataéfmco B gy

AR AZZEPGE/V/ PP[S’[W / //I/ Al C‘(/A// .4[//’/[/!/7' / (/7 WIZZAT1 /i
(1) Glutine (2) Pesce e derivati (3) Uova (4) Latte e de/zd/afé A
' (cﬂf/cattczagmcloedefwaa (6')S'eda/wea’£/mm

BIBITE £ LIQUOR!

- ACQUA NATYRALE
- ACQUA FRIZZANTE

- COCACOLA

- COCA COLA ZFRO
- HTA

- CALICE DI YINO ROSSO
- AmaRo

- GRAPPA

- CAFFE

¥
| B

Vendione denga Gluline. Impadlo di #ido e mais
condenvalp in almodfera protelliva.
SYPPLEMENT O 4.00




