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PIZZIFICIO é un connubio lra la tradizione casearia 1
cadenlana e quella della pizza napolelana. Sulle noslre. |
fizze polnele quilare ( entic a km, O lotalnente
auloprodolli nelle nodire lerre e la mozzarelle di bufale, |
dL nodlra phoduzione. |
La lunga bievitagione (minimo 36 4) del nodlno inypadlo
con farine d eccellenza ci permelle di derinvi un prodollo
%@w e demypre ben digentbile. .

| inghedliente € ricercalo ek offrirc & meglio che i
/w%gw ordo pareodice ea’cémwalo%ne

WI-F1.: PIZZIFICIO SANTA LYCIA
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Vieni a trovarce a Sedda Aurunca in via Appia ki 159,600
AGRITURISMO-CASEIFICIO-ORT O BIOLOGICO-FATT ORIA DIDATTICA
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ASPETTANDO LA PIZZA.

 FRITATIVNG D) PASTA CLASSICA:

(3) (1) con scaglie d; Parmigiano Reggiano (%) 3.00
FRITTATINA DI PASTA NERANO. (3) (1) cnema di gucchine, |
aucchine fritte, Provolone di Receo 3.60

FRITTATINA DI PASTA GRICIA: (3).(1) cacio (4) pepe. quanciate 3.50

CROCCHE' DI PATATE: njgtens di Yt - o
wmmdémeWWW() ufale affumicala 5.0

PATATINE FRITTE 200 |

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGG/ (4) 7.50
PlZLE CLASSICHE

BUFALINA - Pomodono San M DOP. (4) di b

e et 8.00

z@élm&é{ 94/2/7 A LUCIA. Pomodoro San Margans %pﬁo; 4)
. D i e e .
L 800

ASO £ OSO: Pomodono San Mangano DOP, onigans. allei (2) del Mar.
Cantabrico, basilico e olio EVO all aglio 6.00

VIZIAT A. Crema di canciofi., prodciutts cotts, olive di Gaeta, mzygg/zez/la (4)

d bufata Santa Lucia, polvene di fung/i porcini, basibico e olio 10.00

AMAT RICIANA.: Pomodioro San Margano DOP. guanciate. mozzanella (4)
di bujate Santa Lucia. pecorino (4), édd% e olio VO af, ,aqae/w%zaxzo /0,00

g HOMEMADE CHEESE: Mozzanella (4) di bufala '
Santa lucia, W go&go/z;%{n (4) di é%/u, o(omwa%
Santa Lucia, fioceki di ricolla, basibico e obio £VO /.00

MORTAZZA: Mogzarella () di bufala affumicata Santa Lucia,

montadella artigianale, sracciatella. (7) d; bufata. granella di
plstacchi (5), basitico e olio EVO al bimone 10.50
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 PROVOLA £ PEPE: Panodsins o Mangans DOP. mogganelta @

i bufate affumicata Santa Lucia, pepe. basiico e olio EVO 8.00
CROCCHETTINA: Mogzanelta (7) di bufata affumicata Santa Lucia,
prosciutlo colto, c/wccée‘o i’a palate. émz&%&'o VO o 9.50

PARMA A WAPOL!: Mogzanetla (7) di bufala Santa Lucia. prodeiutts
crudo di Parma, moa’oxz%‘. dcaglie di Pa/z%;i‘ww P%m%.

basitico e ofio EV0 10.50
WURSTEL E PATATE: Mozzanella (4) di bufate Santa Lucia, wunstel,
patatine fritte s |

FIZZE STAGIONAL

CAPRESE . Mogzanella (7) di bufala Santa Lucia. pomodorini rosds 2 |
e gialls. stracciatelle (4) di bufata. pesto di basilico. basilico e olio VO 10,00 |

ORTOLANA: m (4) di bufale Santa Lucia, verdune di stagi

M&a[e fonaduta cavallo (4) Santa Lucia, badilico e olio F 9.00
CETARA. Mozzanella di bujale (4) Santa Lucia, alic; di Celara, (2).
zedle di &ﬂw/wgyéaxu&co e olio £VO 10.50

WERANQ:: Crema di gucchine. mozzanella (4) di bujala Santa

lucia, gaanaaﬁe . Chipd aigacdm //ull‘e Acag&e al provolone di Receo,
badilico e olio FVO [ /0,00

HIOR! £ CASEIFICIO: Mogzanella (4) di bujata Santa Lucia, fiori
di zucca, alici (2) del Mar, Cantabrico. pomodori decchi. burraling (4)
di bufata. basilico e olio EVO /.00

NORMA.: Pomodono San Manzano DOP. melan tte. scaglie di nicotta
dalata (4), basitico e obio EVO 7y i 9.00

BUFALINA IN DOPPIA COTTURA: Pigga fritta ed asciugata ol
con, pomodono San Marzano DOP, felte di /z?;ww/ln (4) d; bufata Qaﬁ‘/zw
Lucia e badilico /2,00

COSACCA IN DOPPIA COTTURA.: Pigga fritta ed aseiugata af
con pomodoro San Margano DOP, wmé%% e 10.00
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(1) Glutine. (2) Pesce e denivats (3)Yova (4) Latte e a’emm&
(5) Frutta a guacio e derivati (6) Sedano e denivati

- ACQUA NATURALE NERO s

- ACQUA FRIZZANTE '

- COCA COLA

COCA COLA ZFRO

FANTA

- - CALICE DI WO ROSSO
- - AMARO

- GRAPPA

o

f
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Vensione denga Gluline. Impaslo di tido e maid
condervalo in atmodfena phrotetliva.
SYPPLEMENT O 4.00
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