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AGRITURISMO
A casa di Don Peppe

)

I1 menuy’ che +vi ©pProponiamo e il frutto della
collaborazione tra il Cagaro del nogtro Cageificio Santa

Lucia, 1o Chef ed il Pizzaiolo del nogstro Agriturigmo

" S n

A (454 di Don Peppe” che con 1 1oro gusti originali e le
loro profeggionalita’ hanno realizzato piatti e pizze uti-
lizzando ingredienti eccellenti che provengono principal-

mente dal nogtro orto e dal Cageificio Santa Lucia,

Ed e’ proprio Quegta 1la nogtra filogofia:

il Cagaro utilizza il latte proveniente dai nogtri alleva-
menti bufalini;

lo Chef, alla continua ricerca di propogte tradizionali
ma con un tocco di originalita’, realizza piatti e ricette
gugtoge e colorate;

il Pizzaiolo lavora farine gelezionate in bage alla

macinazione del grano piu’ avanzata Poggibile,

Santa Luga

Fattoria Caseificio
—————

A CASA DI

Don PEPPE

Agritarismo



Tagliere di galumi e formaggi 1

Polpettine Don Peppe 7
Flan di verdure del nogtro orto 8
Scrigno di bufala 9,5
?ﬁmw
Tagliatelle fatte in caga al ragu’ di bufalo 10
Pacchero alla genovege di maialino nero il
Gnocchetti fatti in casa, salsiceia e friarielli 9
Seeond
Pancia di maialino cotta a bagga temperatura 9.5
Guancia bragata al primitivo con mantecato di
Patate e formaggio 10
Salgicecia, brocecoletti e gtracciatella 8
Cogtata di Marchigiana 65 / Kg
Cogtata di Chianina 65 / Kg
Entrecote di Manzetta 50 / Kg
Entrecote di Bufalo 40 / Kg
Cogtoletta di maialino affumicata 30/ Kg

Contout

Contorno del giorno gecondo la digponibilita’ del
ostrotorte

e pew fning W d"“%ﬁ""“

I DOLCI FATTI DAL NOSTRO CHEF SONO A BASE DI LATTE E
RICOTTA DI BUFALA DI NOSTRA PRODUZIONE

Cheege Cake

Millefoglie all’amarena

Cannolo con ricotta di bufala e gocce di cioccolato
Tartelletta con crema di caffe’, cacao caramellato e
magcarpone 6

o O O
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CANTINA MOI0
Moio 57

uve di Primitivo 100% - 12 megl in rovere

Qaarano

uve di Primitivo 100% - fermentazione Prolungata
12 megkIn rovere

CANTINA PAGANO
Piedirosso

uve di Piedirogsgo 100% - Roccamonfina IGT

Qaarasi

Falerno del Maggico DOP uve di Aglianico e
Piedirogso - 18 megi in barrique

Sedazione

Falerno del Maggico DOP uve di Primitivo 100%
18 megi in tini d’acciaio

CANTINA IOVINE
Aglianico

uve di Aglianico beneventano 100%

Piedirosso riserva 1870

uve di Piediroggo 100%

Micciano

uve di Aglianico e Piediroggo - 12 megi in barrigue

Terre del Qragnano

uve di Aglianico e Piediroggo - vino frizzante

20

22

15

22

15

20

25



(ANTINA PAPA
Conclave

Falerno del Magsico DOP - uve di Primitivo 100%
biologico non filtrato - 24 megi in tonneaux

Opimiano

roggo del Maggico DOP "loc, Pietragbirri"

uve di Primitivo 60%, Barbera e Piedirogsgo
biologico, leggerafiltrazione 15 megi in tonneaux

(ampantaono

Falerno del Maggico DOP "loc, Campantuono'
uve di Primitivo 100% - biologico non filtrato
24 megl in tonneaux

(ANTINA VILLA MATILDE
Stregamora

uve di Piediroggo 100% - Roccamonfina IGP

Cecubo

uve G&PrimitivorPiediragsao e rarieta’ atitoctone
Roccamonfina IGP

Roccaleoni "375 ml”

uve di Aglianico 100% - Roccamonfina IGP

CANTINA TORMARESCA "ANTINORI"
Tormaresca

uve di Negroamaro e Syrah - Salento IGT
"da degugtare fregco”

CANTINA ANTICO BORGO SANTA LUCIA
Antico Borgo Santa Lacia

uve di Sangiovege € Merlot - roggo laziale

s

19

39

20

20



CANTINA IOVINE
Falanghina 1870

uve di Falanghina pompeiana IGT

CANTINA PAGANO
Fabala

Falerno bianco DOC - uve di Falanghina 100%

CANTINA VILLA MATILDE

Falerno del Massico "375 ml”
uve di Falanghina 100% - bianco DOP

Terre Cerase
uve di Aglianico 100% - roge’ DOP

CANTINA ANTICO BORGO SANTA LUCIA
Antico Borgo Santa Lacia

e difdrebbiano e Malvadias biandoldgiale

CANTINA VILLA MATILDE
Baia

uve di Falanghina 100% - spumante metodo charmat

Mata Bianco

uve di Falanghina 100% - spumante metodo claggico

20

19

22



Mata Rose

uve di Aglianico 100% - gpumante metodo claggico

(ANTINA QEAGRICOLA
Prosecco V8

vitigni a bacca bianca - gpumante brut

CANTINA CONTADI CASTALDI
Contadi Castaldi

uve di Chardonnay, Pinot bianco e Pinot nero
Franciacorta DOC

CANTINA BELLUSSI
Bellassi Roseé

uve di Pinot nero - gpumante brut roge’

BW ollov spuvv

Pyraser
landbier export - chiara tedegeca 5.4%
B
. o C
Wieninger
ambrata tedegeca 7.2%
2oLl
AgRexl
, Fiwe o botlighie
Saison Dapont
alta fermentazione 6,5% - Belgio
o6 cl
$t. Stefanas
ambrata d’abazia 7% - Belgio
o6 cl

15

30

12

it 2



Acqua Sorgesana

THol 2
Acqua Lete

o el 2
(oca Cola latt.

33:cl 25
Coca Cola Zero latt.

Becl 2:5
Fanta latt.

Slwel: 259

AL CALICE
Rosso Borgo Santa Lacia 2.5
Bianco Borgo Santa Lacia 2.5
Rosso DOC >
Bianco DPOC 2
Prosecco 5
(OCKTAILS

Spritz 5
@intonic 5
Negroni 6
Americano 6

Tagliere Santa Lacia

formagegi del nogtri casarie gelezione di salumi 31



Ron Zacapa 23

Whiskg Nikka from the barrel
Qrappa Sarpa di Poli barrique
(ognac Martell VS

Amaro Berta

ALY

4 cl

oleE

S

4 Gl



SANTA LudiA

A CASA DI

Don PeppE

Agritoriima



